RESTAURAC]A

MONHOPOL

PRZYSTAWKI APETIZERS

Kolorowa satata z tososiowg kiethaska i sosem miodowo-musztardowym 45 zt
Colourful salad with Salmon sausage and honey and mustard sauce

Jaja przepiorcze w chrupiagcych papilotach z kawiorem z tososia 45 zt
Quail eggs in crunchy papillotes served with Salmon caviar

Aksamitny mus z foie gras w korzennym chlebku na sosie orzechowym 55 zt
Velvety Foie Gras mousse in spicy hread on nut sauce

Mozaika z pulardy i podrobow z warzywami na swiezej satacie 35 zt
Mosaic made from fowl and chicken livers with vegetahles served on fresh salad

Chtodny krem z watrdbek drobiowych z sosem z jabtek i majeranku 30 zt
Cool chicken liver mousse with apple and marjoram sauce

Pasztet z sarny zawijany w hoczek z konfiturg cebulowg i pertami z brusznicy 50 zi
Roe deer paté wrapped in becon served with onion confiture and pearls of cranberry

PIERWSZE DANIA FIRST COURSES
Klarowany rosot z dziczyzny z dodatkiem swiezych warzyw 25 zt
Clear venison soup served with fresh vegetahles
Aksamitny krem z dyni z pieczonym hoczkiem i dodatkiem kwasnej $mietany 25 zt
Velvety pumpkin cream soup with fried becon and sour cream
Domowe pierozki z mtoda jagniecing na sosie czosnkowym 45 zt
Home-made ravioli stuffed with young lamb served on garlic sauce
Delikatne poledwiczki z dzika z plackami ziemniaczanymi i kremem z kolendry 45 zt
Delicate wild hoar sirloins served with potato pancakes and coriander mousse
Panierowana grasica cieleca na satatce z kopru wtoskiego i pomidorow 40 zt
Veal sweethread coated in hread crumbs and egg served on fennel and tomato salad
Nalesniki z warzywami i gorgonzolg na plastrach buraka z purée bazyliowym 35 zt
Crepes stuffed with vegetables and Gorgonzola served on red heet slices with basil purée
DRUGIE DANIA MAIN COURSES
Piatki sielawy na musie z baktazana z konfitura z papryki 70 zt
Slices of Europeanwhitefish on aubergine mousse with pepper confiture
Piers kacza faszerowana gesig watrobka na groszku cukrowym w sosie Porto 80 zt
Duck hreast stuffed with Foie Gras served on sweet pea with Porto sauce
Giczki cielece faszerowane kaszankq z ziotowymi kluseczkami na sosie grzyhowym 80 zt
Veal legs stuffed with black pudding with herb dumplings served on mushroom sauce
Mtoda wotowina z purée z hiatej fasolki i hurakéw na sosie ze smardzow 85 zt
Young heef with white bean and red heet purée on morel sauce
Kotleciki jagnigce z glazurowanymi warzywami w aromacie estragonowym 715 z
Lamb chops with glazed vegetahles and tarragon aroma
Comber z jelenia na purée ziemniaczanym z zielong pietruszka na sosie ze Sliwowicy 80 zi
Deer saddle served on potato purée with green parsley on Slivovitz sauce
DESERY DESSERTS
Gruszka faszerowana ricotta z orzechami na sosie toffee z lodami pistacjowymi 30 zt

Pear stuffed with ricotta and nuts served on toffee sauce with pistachio ice-cream

Delikatny mus kokosowy z dodatkiem karmelu na sosie malinowym 25 zt
Delicate coconut mousse with caramel on raspherry sauce

Tarta figowa z lodami kawowymi 30 zt
Fig tart served with coffee ice-cream

Puszysta pianka w aromatach szafranu z dodatkiem karmelizowanych orzechow 30 zt
Fluffy mousse in saffron aroma served with caramelized nuts

Mrozony deser cynamonowy z lodami z dzikiego bzu 20 zt
Frozen cinnamon dessert with elderberry ice-cream

Chtodna delicja czekoladowa z sosem z mtodej miety i porzeczek z dodatkiem lodow rumiankowych 25 zt
Cool chocolate delicacy with young mint and currant sauce and camomile ice-cream



